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Sopa del Dia

Elaborada con productos de la zona.

Crema de Zapallo w@

Preparada con toques de jengibre
y final de leche de coco.

Papas Rusticas a la Provenzal

Papas semillas rusticas fritas con
parmesano, toques de ajo con final
de cebollin y tocino crocante.

Papas Los Canelos
Papas rusticas con mechada
de vacuno vy final de salsa cheddar.

Ceviche Mixto

Salmon, camardn, pimentones,
maiz cancha, cebolla morada,
chips nativos, cilantro con

final de leche de tigre y crostinis.

Camarones Crocantes

15 unidades

Crujientes camarones apanados en
panko con salsa de la casa con final
de ensalada de apio y cherry.

Frsaladas

La Infaltable Chilena

Tomate, cebolla, aji verde vy cilantro.

Ensalada Los Canelos

Lechuga,tomate, palmitos
y alcachofa.

César Pollo o Camaron

Lechuga, pechuga de pollo/

camarones, aceitunas, queso
parmesano rallado, crutones
y aderezo césar.

Ensalada César Ahumada
Lechuga, salmén ahumado,

$6.500

$7.000

$8.900

$12.000

$13.500

$13.500

$6.500

$9.500

$9.500

$9.500

Alcachofas Rellenas w@

3 unid.

Relleno cremoso de queso vegano,
cebolla y champifiones, sobre
cama de lechuga en chiffonade,
acompanadas de papas fritas

y chips nativos.

Chupe de Champiiones

Champinones varios, pimentones,
cebolla, leche de almendra, pan
rallado de arroz y queso vegano.

Granados Doia Pauli

Porotos granados, con reduccion
de pastelera de choclo, zapallo
y albahaca.

Adicional:
Longaniza ahumada tradicional

Fostas

Fetuccini
Spaguetti o Penne Rigatti

Salgas

Clasica Bolonesa
Salsa de tomates con carne
mechada y especias.

Rose w
Albahaca,nueces, tomates asados
y toque de ajo.

Alfredo

Jamoén, champinodn y crema de leche.

Pomodoro w
Salsa de tomates naturales.

Pesto Albahaca ¥
Albahaca,nueces y togque de ajo.

Siempre contamos con alternativas de acuerdo a sus restricciones alimentarias.
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$9.500

$9.500

$1.500

$1.500

$1.500

$1.500
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Con un acompanamiento a eleccion: Con un acompafnamiento a eleccién:
Arroz blanco, puré fresco o papas fritas. Verduras salteadas, papas fritas, arroz, puré o
ensalada.
Nuggets de Pollo $9.500
Atun Sellado $16.000
Hamburguesa a la Plancha $9.500
Salmén Grillado 16.000
Pechuga a la Plancha $9.500 5
Lomo de Cerdo Braseado $15.500
Filete de Res Grillado $16.000
gMWI/ Lomo Vetado Grillado $16.000
Todos acompanados de papas fritas. Pechuga de Pollo Grillada $15.000

Elige entre:

Hamburguesa casera, mechada de res,

hamburguesa de quinoa. . . e
Pan brioche, molde o marraqueta. Acompaiiamiento adicional:

Alo pobre $3.500
Barros Luco $12.500
Carne y queso.

Italiano $12.500

Palta, tomate y mayonesa. o ¢
SR

Chacarero $12.500 |

Tomate, porotos verdes, aji verde ®

y mayonesa. )

Aguas Calientes $12.500

Queso gauda, lechuga, tomate,
pepinillos, cebolla morada y
mayonesa de palta.

Siempre contamos con alternativas de acuerdo a sus restricciones alimentarias.
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Desayuno Buffet $15.000 Leche $2.000
Jugos y agua Sin lactosa o entera.
Frutas de estacion .
} Bolleria Chocolate Caliente $2.000
Mini reposteria Leche y chocolate.
Frutos secos o
Lacteos variados Té Dilmah $2.500
Jamones En bolsa.
Quesos variados ) |
Variedades de pan Café Nescafé $2.000
Cereales Instantaneo.
Te,café, infusiones.
De Grano $3.200
Expresso Simple
Desayuno Buffet Niios $10.500 Capuccino
Hasta 11 anos. Expresso vy leche.
Mockaccino

Expresso, leche y chocolate.

Café Americano $3.800
Expresso Doble $4.000

Siempre contamos con alternativas de acuerdo a sus restricciones alimentarias.
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